
 
 

Menü Schloss Lütgenhof 
Mai & Juni  

 
Menü  I 

 
Spargelquiche 
im Salatnest 

mit Katenschinken 
~ 

Sauerampferschaum 
Buttercrôutons 

~ 
Gefüllte Kaninchenkeule 

glacierte Karotten 
Rosmarinpolenta 

~ 
Panna Cotta mit Rhabarberragout 

€ 44,00 
 

Menü II 
 

Nordseekrabben im Strudelblatt gebacken 
auf Dillgurken 
Frühlingssalate 

~ 
Morchelschaumsuppe 

~ 
Perlhuhnbrust 

auf jungem Gemüse 
Parmesanrisotto 

~ 
Mascarponemousse  

auf Passionsfruchtspiegel 
€ 46,00 

 
Menü III 

 
Carpaccio vom irischen Lachs 

mit Schnittlauchvinaigrette 
Wiesenkräutersalat 

~ 
Schaumsuppe von Frühlingslauch 

~ 
Rosa gebratene Kalbsscheiben 

auf Spargelragout 
Kartoffelgnocchi 

~ 
Waldmeister Mille-Feuille 
an marinierten Erdbeeren 

€ 53,00 



 
 
 
 
 
 

Menü IV 
 

Mosaik von Lachs, Seeteufel und Thunfisch 
an Tomaten-Estragonvinaigrette 

~ 
Morchelmacchiato 

~ 
Kross gebratenes Zanderfilet 

auf Belugalinsen 
Gemüsebutter 

~ 
Birne-Champagnersorbet 

~ 
Frischlingsrücken an 
Spargel im Blätterteig 

Sherryglace 
~ 

Junger Ziegenkäse 
an Wildkräutern 

~ 
Holunderblütenmousse 

mit Proseccogelee 
marinierte Himbeeren 

 
3-Gang Menü € 46,00 pro Person 
4-Gang Menü € 53,00 pro Person 
5-Gang Menü € 61,00 pro Person 
6-Gang Menü € 66,00 pro Person 
7-Gang Menü € 78,00 pro Person 

 


