
 
 

Menü Schloss Lütgenhof 
März & April  

 
Menü  I 

 
Gebratene Parmesancrêpeterrine 

an Frühlingssalaten 
Parmaschinkenchips 

~ 
Grüner Spargelschaum 

~ 
Roulade von der Truthahnbrust 

mit Bel Paese gefüllt 
Auberginenlasagne 

~ 
Tonkabohnen Panna Cotta 

auf Himbeermark 
€ 44,00 

 
Menü II 

 
Nordseekrabbentarte 
an Frühlingssalaten  
Gurkenvinaigrette 

~ 
Consommé Pistou 

~ 
Geschmortes Kaninchen 

mit Rosmaringemüse 
Graupenrisotto 

~  
Spanischer Mandelkuchen  
mit geeister Sherrycrème 

€ 46,00 
 

Menü III 
 

Grüner Spargel 
mit Pinienkernvinaigrette 

Parmesanhippe 
~ 

Schaumsuppe von Frühlingskerbel 
~ 

Lamm in jungem Knoblauch gebraten  
Lauchzwiebeln 

Gratin dauphinoise 
~ 

Crème brûlée 
€ 53,00 



 
 
 
 
 
 

Menü IV 
 

Thunfischtartar mit Wasabischaum 
an Frühlingssalaten 

~ 
Karotten-Ingwerschaum mit 
gegrilltem Schweinebauch 

~ 
Scampis 

auf Fenchel-Safranrisotto 
~ 

Geeister Sherryespuma 
~ 

Rosa gebratene Entenbrust 
auf gebratenem Spargel 

Balsamicojus 
~ 

Käsestangen  
mit Taleggio und Feigensenf 

~ 
Geeiste Honigkokostrüffel 
auf Ananas in Tahitivanille 

 
3-Gang Menü € 46,00 pro Person 
4-Gang Menü € 53,00 pro Person 
5-Gang Menü € 61,00 pro Person 
6-Gang Menü € 66,00 pro Person 
7-Gang Menü € 78,00 pro Person 

 


