
 
 
 

Menü Schloss Lütgenhof 
Januar & Februar  

 
Menü  I 

 
Käsekartoffelwindbeutel 

auf Kräuterquark 
~ 

Fenchelschaum 
~ 

Maispoulardenbrust 
an Ingwerwirsing 

gebratene Kartoffeln 
~ 

Apfelschmarren 
€ 44,00  

 
Menü II 

 
Gebratene Blutwurstterrine 

mit gebratenen Äpfeln 
an Wintersalaten 

~ 
Peterslienwurzelsuppe 

~ 
Saalower Kräuterschweinefilet 

Thymianglace 
Kartoffelplätzchen 

~ 
Mandelmousse 
auf Feigensalat  

 
€ 46,00  

 
Menü III 

 
Gebratenes Zanderfilet 

auf Linsensalat 
~ 

Schwarzwurzelschaum 
~ 

Rinderrücken 
auf Bohnen 

Bäckerinnenkartoffeln 
~ 

Apfel-Calvadoscrêpe 
mit Zimtsahne 

€ 53,00  



 
 
 
 
 
 

Menü IV 
 

Duett vom Kalb 
marinierter Kalbstafelspitz 
und gebackenes Kalbsbries 

im Salatnest 
~ 

Krustentieressenz 
~ 

Gebackenes Karpfenfilet 
auf Meerrettichschaum 

Wurzelgemüse 
~ 

Limonenjoghurtsorbet 
~ 

Fasanenbrust mit Schmandkraut im Strudelblatt 
Portweinglace 

~ 
Radicchio mit Fourme d’Ambert 

~ 
Ravioli Dolce 
an Trestereis  

 
3-Gang Menü € 46,00  pro Person 
4-Gang Menü € 53,00  pro Person 
5-Gang Menü  € 61,00  pro Person 
6-Gang Menü  € 66,00  pro Person 
7-Gang Menü € 78,00 pro Person 

 


