SCHLOSS

LUTGENHOF
HOTEL

Schloss Liitgenhof
Fingerfood

Variante 1
Plundergebick geftllt mit Kise-Krauter
Schinken-Kise, Tomate-Parmesan
Schinken-Champignonhérnchen
Krabbenquiche

€ 5,00

Variante 11
Matjestatar auf Schwarzbrot
Lauchzwiebelquiche
Taleggiopraline im Pumpernickelmantel
Gebackene Kalbspraline

€ 7,50

Variante III
Lachstartar mit Sauerrahm in Minipastete
Rote Zwiebelquiche mit Ziegenkase
Poulardenlolly im Tortillamantel
Tomate-Mozzarella-Spiel3 mit Basilikum

€ 8,50

Variante IV
Grissini mit Parmaschinken
Lachscrépe mit Wasabischaum
Bruschetta mit Tomaten und Parmesan
Kalbsbonbon Meerrettichschaum

€ 9,50

Variante V
Gelierter Fenchel Orangensud
Scampitempura sif3-sauer
Tafelspitzsalat mit griiner Sof3e
Kisefrithlingsrolle mit Balsamicokirsche

€ 12,00

Variante I — IV wird in Papierkapseln serviert
Variante V wird auf Tellern und im Glas mit Besteck serviert
Pro Person werden je 1 Stiick pro Sorte
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